


le aree espositive

Medoliva 2010 € 'appuntamento fieristico di e per tutta la filiera olivicolo olearia. Al suo interno espongo-
no e siincontrano i soggetti di tutti i settori della filiera produttiva

Spazi espositivi interni ed esterni
4 * Vivaismo e supporti tecnici
e Irrigazione
e Movimento terra, potatura e raccolta
e Sistemi di pesatura, movimentazione interna
e Trasformazione
e Trattamento reflui, stoccaggio e filtraggio
e Contenitori, imbottigliamento, etichettatura
* Marketing e commercializzazione
e Cosmesi
e Consumatori, Associazioni di Categoria, rappresentanze sindacali

l’olio di fili

Medoliva 2010 presenta le migliori produzioni olearie
dell’Italia e del Mediterraneo per offrire ai buyers, agli
operatori internazionali, alla ristorazione, ai consu-
matori un appuntamento unico con I’olio di qualita.

Un’opportnita da non perdere per testare il valore e
la qualita dell’Olio

Club Medoliva - I Migliori Oli del Mediterraneo: il
Club raccoglie il meglio delle produzioni seleziona-
te da un gruppo di esperti panellisti coordinate da
Marco Oreggia e offre un panorama completo dei 19
paesi del bacino del Mediterraneo.

: la sezione espositiva dedicata agli Enti, alle
associazioni di produttori, ai consorzi, alle D.O.P. e
I.G.P. italiane e mediterranee con le proprie produzio-
ni olearie di eccellenza.

1 contenuti

Medoliva 2010 intende comunicare in modo trasparente la qualita di ogni singolo settore della filiera pro-
duttiva nella consapevolezza che soltanto cosi & possibile ottenere un premio dal mondo del consumo: il
giusto prezzo per I'olio extravergine di oliva di qualita. Medoliva 2010, percio, & I’'appuntamento in cui I’in-
tera filiera produttiva siincontra e dialoga con le istituzioni, la politica e il mondo scientifico sui maggiori
temi di interesse per il mondo olivicolo. Convegni — Seminari — Tavoli Tecnici con la presenza di esperti,
ricercatori, giornalisti, personalita consumatori e utenti saranno I’occasione per un confronto dialettico e
costruttivo.

convegni

* legislazione, normativa e qualita
e presentazione vari progetti di ricerca
* marketing e commercializzazione

e tavolo tecnico tra aziende produttrici di tecnolo-
gie e aziende agricole e frantoiane

* valorizzazione delle differenziazioni varietali e
trattamenti fitosanitari

e controlli e repressione frodi

* accesso ai finanziamenti

e [’extravergine di qualita e la ristorazione

* ricerca e innovazione

e Modelli produttivi filiera di premio di prezzo

e Degustazioni organolettiche

e Degustazioni sensoriali

e Cooking Show con i migliori chef italiani e inter-
nazionali



